
ТВОРОЖНЫЙ 

ПАШТЕТ 

.... Возмьите два стакана 
мягкого творога, три по¬ 
мидора средней величины 
(очищенные от к.ожи), 
соль, сахар (по вкусу). 
Все это соедините и про¬ 
пустите через мясорубку. 
-Паштет готов! 



УТКА С ЯБЛОКАМИ 


Утку посолите, начините крупно нарезанными яб¬ 
локами. Тушку зашейте нитками, смажьте жиром, 
посыпьте сухарями и поставьте в горячую духовку. 
Время от времени утку в духовке нужно поворачи¬ 
вать и поливать жиром. Перед подачей выньте яб¬ 
локи и уложите на блюде вокруг утки. 

На гарнир подайте печеную мелко нашинкованную 
красную свёклу. ■ У ■ 

На одну утку пойдет 4 — 5 ‘ яблок , столовая ложка 
сливочного масла, две столовые ложки сухарей. 


СЕЛЬДЬ РУБЛЕНАЯ 

Пропустить через мясорубку сельдь без костей и 
кожи вместе с размоченным в молоке белым хлебом, 
жареным луком и яблоком. Полученную массу за¬ 
правитъ растительным масломи уксусом. Выл,ржитъ 
в селедочницу, посыпать рубленым яйцом, украсить 
свежими или солеными огурцами, помидорами, ве¬ 
точками зелени петрушки или сельдерея. 

Нс. 250—300 граммов сельди возьмите 50 граммов 
размоченного хлеба, голрвку лука, яйцо, по'. столовой 
ложке растительного масла для жарения лука, одно 
яблоко. ' 
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Ю Для школьников. «Зве- 
арене», «Первая дорога», 
пільмы. 18.05 «Волшебст- 
Нільм-балет. 18.45 Новости 
а. 19.05 Литературный те- 
«Слово о поэте». К 75-ле- 
о дня рождения Э. Вагриц- 
19.23 «Спортивный теле- 
р». Недельное обозрение. 
Факты, события, хрони- 
0.00 Для детей. Мѵльт- 
м. 20.10 Навстречу XXIV 
у КПСС. «Резервы ищет 
ый». 

На казахском языке: 

35 В эфире — новости, 
і Для детей. Мультфильм. 

» «Мы — союз борьбы», 
ментальный телефильм. К 
:тию со дня основания «Пе- 
.'ргского союза борьбы за 
Рождение рабочего класса*. 
) Концерт классической му- 
:. 22.05 «Знамя над ми- 
Хроникал.ьно-докумен¬ 
та й фильм. 

ВТОРНИК. 3 НОЯБРЯ 
На казахском языке: 

• 30 Для детей. «Три медве¬ 
га». Телефильм. 17.50 Му- 
льные минуты. 18.00 «Мя- 
ая застава». Художествен- 
фильм. 19.25 «От старта к 
гу». Недельное обозрение. 
> В эфире — новости. 

На русском языке: 

.03 Экран — детям. Мульт- 
>м «Откуда шкаф пришел», 
і Факты, события, хрони- 
І0.50 «Первая ссылка». Те- 
:рк* из цикла «Годы, люди, 
>ы». 21.10 «Театр и поклон- 
». Художественный фильм. 
«Летний дождь». Музы- 

!ЫЙ фИЛЬМ. 

СРЕДА, 4 НОЯБРЯ 
На русском языке: 

30 «Москва, о которой ду- 
іь». Доку ментальный 
м. 18.30 В эфире —«Ро¬ 
ки». «Где этот клуб?». 19.35 
ы, события, хроника. 
Первенство СССР по фѵт- 
«Кайрат» — СКА (Хаба- 
0. 2-й тайм. 


бах». На ^киргизскомязьікес 

20.10 Беседа на важные темы. 

20.25 «Источник счастья». Ли¬ 
тературная композиция. 20.50 
Новости. 21.05 Москва. 21.35 
Художественный фильм «Зим¬ 
нее утро». 23.00 Москва. 

ПЯТНИЦА, б НОЯБРЯ 

18.00 Новости. 18.15 «Озарен¬ 
ные Октябрем». Музыкальная 
композиция. 18.45 Новости. 
19.00 Трансляция торжественно¬ 
го заседания, посвященного 53-й 
годовщине Великой Октябрьской 
социалистической революции. 

19.25 «Песни 30-х годов». Кон¬ 
церт. 19.55 Москва. Торжествен¬ 
ное заседание, посвященное 
53-й годовщине Великой Ок¬ 
тябрьской социалистической ре¬ 
волюции. Праздничный кон¬ 
церт. Трансляция из Кремлев¬ 
ского Дворца съездов. В пере¬ 
рыве — «Время». Информацион¬ 
ная программа. По окончании— 
чемпионат СССР по хоккею. 
«Динамо» (Москва) — ЦСКА 
(2—3 периоды). 

СУББОТА, 7 НОЯБРЯ 

9.30 с Великим Октябрем! 
9.55 Военный парад и демонст¬ 
рация трудящихся г. Фрунзе. 
По окончании— «Песни о Роди¬ 
не, о Ленине, о партии». 12.45 
Москва. 16.45 «С днем рождения. 
Октябрь». Музыкально-литера¬ 
турная композиция. 18.35 «Ок¬ 
тябрьской поступью». Спецвы¬ 
пуск новостей (кирг.). 18.45 
Праздничный концерт. 19.45 
«Под флагом Октябрй». Спец¬ 
выпуск новостей (рѵс. ). 19.55 

Художественный фильм «Воз¬ 
вращение Максима». 21.45 Мо¬ 
сква. 

ВОСКРЕСЕНЬЕ, 8 НОЯБРЯ 


9.30 Экран — детям. 9.50 Для 
детей. «В стране Пионерии*. 

10.30 Художественный фильм. 
12.00 Москва. 17.30 Кинокоме¬ 
дия. «Все для вас». 18.55 Празд¬ 
ничные музыкальные приветы ■ 
19.50 А. Тококбаев. «Мы были 
солдатами». Телвгнсценировга. 
21.20 «Мы дружбой сйльны >, 
Концерт. 22.,15 Москва. 





ЧИСТКА КУХОННОЙ ПОСУДЫ 

Эмалированную посуду моют го¬ 
рячим раствором стиральной соды 
(25 граммов на литр воды), затем 
промывают чистой водой и вытирают 
сухим полотенцем. Так же моют фа¬ 
янсовую и стеклянную посуду. 

Для чистки алюминиевой посуды 
применяют или смесь мела и жжен¬ 
ной магнезии в равных частях, или 
тасту из смеси уксуса и порошка 
іемзы. Для удаления черноты на 
:тенках посуды ее протирают ват- 
сой, смоченной в уксусе или слабом 
шстворе щавелевой кислоты, а за¬ 
тем промывают водс^й. Черноту в 
(астрюле можно оттереть также го¬ 
рячим раствором буры (30 граммов 
на литр воды) с добавлением 10 
граммов нашатырного спирта. 

УЧТИТЕ... 

Яйцо с натреснутой скорлупой 
при варке обычно вытекает. Чтобы 


сохранить такое яйцо его надо ва¬ 
рить в соленой воде. 

* * * 

Чтобы очистить замерзшее оконное 
стекло ото льда, надо протереть его 
крепким водным раствором поварен¬ 
ной соли, а затем насухо вытереть. 
* * * 

Часто оконные рамы, двери и сте¬ 
ны, окрашенные масляной краской, 
моют водой с мылом и содой. Не де¬ 
лайте этого. Масляная краска ста¬ 
новится тусклой и быстро разруша¬ 
ется. Мойте чистой, теплой водой, 
добавив ложку нашатырного спир¬ 
та. Сильно загрязненные места очи¬ 
стите тряпкой смоченной раствором 
10 граммов хлорной извести в 2СО 
граммах воды, промойте теплой во¬ 
дой и протрите сухой тряпкой. Пят¬ 
на на обоях протирают сухой чистой 
тряпкой и чистят мякишем черного 
или белого хлеба. Загрязненный мя¬ 
киш заменяют свежим. 
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ДУРНОЕ СЕМЯ 

(Басня). 


1 На ели шишка появилась. 
і Набухла, лопнула, раскрылась, 
И раз настали времена, — 
Летят из шишки семена. 

Летят дорогою далекой, 

Мечту заветную храня, — 
Расти зеленой, стройной елкой, 
Стоять на собственных корнях. 
, В течение недели 
) Чешуйки опустели, 

Лишь под одной, — скажи на 
милость! — 

, Вполне созревшее на вид. 

Во что-то семечко вцепилось, 

{ От ветра чем-то заслонилось, 
Прилипло, словно паразит, 
з И не летит. 

Синички к шишке подлетели, 
Освободить его хотели. 

Куда там! 

Как поднимет вой: 


«Я слишком нежен! 

Я больной! 

Меня нельзя бросать на ветер, 
Умру — вы будете в ответе. 

К тому же, 

Я прошу учесть: 

У этой шишки связи есть. 

Она от бед в любое время 
Спасет свое родное семя» 

И точно! Чудо совершилось: 
Чешуйка наглухо закрылась — 
И снова в шишке без забот 
Дурное семечко гниет... 

* * * 

Порой, когда кончают вузы, 
бывают сходные конфузы. 

Иной учился, тратил время, 
Успешо защитил диплом, 

И... под родительским крылом 
Прилип, как то дурное семя! 

А. НОВОСЕЛЬСКИЙ. 


В СОВХОЗЕ ХМЕЛЬНИЦКОМ 


Вишневой краскою закат 
Дома окрасил густо. 


Стремительно полями 
Летит, врываясь в городок, 










СОВЕТ ХОЗЯЙКЕ- 


ГРИБЫ 
НА ЗИМУ 

Для маринования отбира¬ 
ют молодые, только что со¬ 
бранные грибы. Очищают их 
от сора, тщательно моют. 
Ножки не срезают, а лишь 
зачищают: у белых грибов, 
например, они по своим 
вкусовым качествам почти 
ничем не отличаются от 
шляпок. 

Подготовленные для мари¬ 
нования грибы укладывают 
в кастрюлю или таз (только 
не медный). Затем грибы за¬ 
ливают водой (не более од¬ 
ного граненого стакана на 
один килограмм). В процес¬ 
се варки это количество во¬ 
ды почти полнос тью выпари¬ 
вается и замещается соком. 
Таким образом, грибы ока¬ 
зываются как бы сваренны¬ 
ми в собственном соку. Весь 
сок идет на заливку грибов 
в банках. 

Перед началом варки на 
один килограмм свежих гри¬ 
бов нужны треть чайной 
ложки лимонной кислоты, 
два лавровых листа, три го¬ 
рошины черного горького 
перца и пять горошин ду¬ 
шистого, три «звездочки» 
гвоздики, немного молотой 
корицы. 

Варят грибы 6—8 минут, 
часто помешивая их дере¬ 
вянной мешалкой. В конце 
варки на один килограмм 
грибов засыпают 50 граммов 
поваренной соли, а после 
снятия кастрюли с огня вли¬ 
вают две чайные лежки ук¬ 
сусной эссенции После этого 
сразу же укладывают гри¬ 
бы в стеклянные банки и 
закатывают. Хранят марино¬ 
ванные грибы при темпера¬ 
туре не выше 15 градусов. В 
таких условиях они могут 
храниться до двух лет. 


вѵгѵпий ѴАТ>\ ГГ ГГ I Шш 














НИ 1 1. і .. с т о а. іо с зем 

ельцем занятым мно 
эуднымз заб о т а м и 
урожае. Ведь поэта, 
и хлебороба, ожида- 
подчас и горькие, и 
гятные сюрпризы. 


павш им 
ном огн 
ред ним 
называл 
— «От 
Зульфия 
ее глаза 



памятника 


Л. Н. Толстого. В доме, чі 
неподалеку от сквера, 
дожник создал многие сво 
творения. 

На трибуне — #член Пб 
литбюро ЦК КПСС, первыі 
секретарь МГК КПСС В. Р 
Гришин, кандидат в член! 

->пп ТТИ КПГГ лзьпл 












СОВЕТЫ ДОМОХОЗЯЙКЕ 


АРОМАТНЫЙ 

УКСУС 


Если вам нужно дома приго¬ 
товить ароматный уксус, мо¬ 
жем предложить такой рецепт. 
В, обычный столовый уксус по¬ 
ложите эстрагон, сельдерей или 
укроп (100 г на 1 л уксуса). 
Можно добавить антоновское 
яблоко, нарезакное дольками, 
листья черной смородины или 
лавровый лист. Плотно закрой¬ 
те посуду с уксусом и дайте 
ему постоять дней 15. После 
этого процедите через марлю 
и заправляйте им винегреты, 
латы. 


гарлю т 
ы, са- I 






ѴіЛлг АѵіЛУі 

юнских оведений о Египте, А. Ис- 
егишвж к повышению бдитель- 

опасности АРЕ, сказал он, доби- 
льных успехов в борьбе против 
штельности. Ими раскрыты шпи- 
[ и произведены аресты их членов, 
раскрытых дел уже рассмотрены, 
ятся в стадии расследования. Де- 
эвания будут оглашены позднее. 


[ЩЙСКОЕ ЛЕТО 

а. тени, поднялся до отметки 48 
й градусов. 

в От небывалой жары страда- 
Е>. ют не только люди. Горячие ве- 
18 тры и долгое отсутствие дож- 
іо Дей пагубно сказываются на 
ррльпком хозяйстве Севешюй 








- СОВЕТЫ ДОМОХОЗЯЙКЕ- 

КАПУСТА ФАРШИРОВАННАЯ 


Для фарширования надо 
взять небольшой цельный ко¬ 
чан капусты, очистить верх¬ 
ние его листья, вырезать ко- 
чёрыжку и положить в ки¬ 
пящую подсоленную воду. Ко¬ 
гда капуста сварится на¬ 
столько, что листья не бу¬ 
дут ломаться, вынуть ее из 
воды и положить на сито, 


чтобы вода стекла. Для при¬ 
готовления фарша мясо об¬ 
мыть, пропустить через мя¬ 
сорубку, смешать с замочен¬ 
ным в молоке хлебом и вто¬ 
рично пропустить через мя¬ 
сорубку. в полученный фарш 
добавить масло, соль, и все 
хорошо вымёшать. Когда 
капуста остынет, разнять ли¬ 
стья, слегка посолить и пе¬ 
реложить их фаршем, потом 


снова листья сложить, при¬ 
дав форму кочана, положить 
на сковородку, полить мас¬ 
лом, подлить бульон или во¬ 
ду и поставить на час в ду¬ 
ховой шкаф. 

За 15—20 минут до оконча¬ 
ния запекания полить капус¬ 
ту сметаной. Готовый кочан' 
переложить на блюдо, наре¬ 
зать на куски и полить про¬ 
цеженным соусом, в кото¬ 


ром тушилась капуста. При] 
желании мясной фарш нож 
но заменить фаршем, приго¬ 
товленным из риса, в этом 
случае в фарш надо приба¬ 
вить 2—3 яйца. 

На кочан капусты средней 
величины — 500 г мяса (мя¬ 
коти), 125 г белого хлеба, 
3/4 стакана молока, 1 стакан 
сметаны и 3 столовые ложки 
масла. 















ольтампер, неф- 

:х метров. 

ве за счет средств государства и кол- 
•дены в эксплуатацию животноводческие помеще- 
содержания крупного рогатого скота на 40 тысяч 
ней — на 23 тысячи-мест, овец — на 322 тысячи 
;ля содержания птицы—на 86 тысяч мест. Расшире- 
ость Чапаевской птицефабрики на 13 тысяч кур- 
Сданы в эксплуатацию элеваторы емкостью на 
сячи тонн зерна, зерносклады механизированные на 
ч тонн, мельницы на 280 тонн переработки зерна в 
ремонтные предприятия в организациях Казсельхоэ- 
і на 1,7 тысячи условных ремонтов в год. 
мены работы по обводнению пастбищ на площади 
лиона гектаров и введено 19 тысяч гектаров новых 
мых земель, 
крсті 


полугодовой план реализации— оттетапѵ* 


по республике выполнен на 97 процентов, в том числе в~ 
сельской местности — на 98 процентов. По сравнению с со¬ 
ответствующим периодом прошлого года объем услуг воз¬ 
рос на 11 процентов, в том числе в сельской местности — і 
на 19 процентов. Увеличилось число бытовых предприятий, 
однако их сеть еще недостаточна, особенно в сельской ме¬ 
стности. Проводились - работы по дальнейшему благоустрой¬ 
ству городов и других населенных пунктов. В городах и 
населенных пунктах за полугодие газифицировано более 92 
тысяч квартир, из них 42,3 тысячи в сельской местности. 
Кроме того, газифицировано более 3 тысяч чабанских жи¬ 
лищ. 

Полугодовой план капитального ремонта жилого фонда 
местных Советов по освоению средств выполнен на 106 про¬ 
центов. 

[альнейшее развитие получили народное 






ПОЛЕЗНЫЕ СОВЕТЫ 
Ж О 3 Л А К А м 


Ставай муки смешать со 
стаканом теплой воды, по¬ 
ставить на б—6 часов. За 
тем прибавить стакан лю¬ 
бого пива и столовую лож¬ 
ку сахарного песку, хоро¬ 
шо размешать н поставить 
в тепло. Полученную дрож¬ 
жевую массу используют 
как обычные дрожжи. Те¬ 
сто получается очень пыш¬ 
ное. Эти дрожжи могут дол- 
долго стоять в погребе илн 
в холодильнике. 

♦♦♦ 

Если не удается открыть 
стеклянную банку с кон¬ 
сервами, ее окунают на 
несколько минут крышкой 
вниз в теплую воду. Пос¬ 
ле атого банка легко откры¬ 
вается. Чтобы легче было 
вытащить пробку из бу¬ 
тылки горлышко бутылка 
надо обернуть горячей тряп¬ 
кой, 



♦♦♦ 

При чистке овощей на 
руках остаются темные пят¬ 
на. Чтобы набежать атого, 
надо перед чнсткой смочить 
руки уксусом н не вытирать 
их, а дать уксусу высох¬ 
нуть. После работы доста¬ 
точно лишь ополоснуть ру- 
кн Водой. 

♦ ♦♦ 

Рыба хорошо чистится, 
если ее слегка потереть ук¬ 
сусом н оставить на неко¬ 
торое время. Чтобы она не 
скользила в руках, нуж- 
во опустить пальцы в соль. 

К пригоревшему молоку 
можно прибавить немного 
соли, а посуду с ним поста¬ 
вить в холодную воду. От 
этого его вкус восстановит¬ 
ся. 








пмет все меры, чтобы 
шізировать дойку коров. 
Ветфельдшер колхоза- «дд- 
ібас» П. Нурсеитор расска- 
іл на совещании, что на 
ермах колхоза не соблюда- 
тся ветерлнарно-зоотехниче- 
кие-правила. Ни правление 
олхоза, ни бригадиры не 
менили ото в обязанности 
ивотноводам, не нрислуши- 
®тся к советам ветработ- 
ков. 

О необходимости родильных 
делений на МТФ говорил 
стух колхоза им. Карла 
ркса т. Холодный. Он вы- 
ил свое недовольство тем, 
колхоз, в котором прово- 
ся данное совещание, не 
азал соседям своего хозяй- 
а, где можно было бы кое- 
у поучиться, и просил 
сть это в дальнейшем. 
Затем слово взял т. Задеба 
заместитель председателя 

ті 


л 


Тнышбике Мухамедьярова — 
передовая доярка колхоза 
« Авангард» Степного района 
Антюбинсной области. От нам• 
дой из 12 закрепленных за нею 
коров она надсила в истек¬ 
шем году свыше 4500 литров 
молока, что на 1000 литров 
больше годового обязательст¬ 
ва. Знатная доярка избрана 
депутатом Верховного Совета 
Назахсной ССР. 


••• ашииыи г 







Советы хозяйкам 


БЕЛЯШИ 

Готовое дрожжевое тесто хорошо вымешивают и раскатыва¬ 
ют в жгуты, которые нарезают на мелкие булочки. Булочки 
раскатывают в небольшие лепешки (из этой порции выходит 
20 беляшей), на которые кладут мясной фарш. Края лепешек 
завертывают на фарш в виде ватрушек. Готовые беляши с обе¬ 
их сторон жарят в разогретом жире на сковороде. 

На три с половиной стакана муки высшего сорта — стакан 
молока или воды, три столовые ложки жира в тесто, 20 грам¬ 
мов дрожжей. 



Для приготовления этого блюда нужны 150 г риса, 250 г 
мясного фарша, однЪ яйцо, соль, перец, молотые сухари, немно¬ 
го масла и молока. 

Промытый рис варить в кипящей подсоленной воде в течение 
10 минут, процедить через сито, промыть горячей водой. Затем 
смешать рис с мясным фаршем, солью, перцем. На доске, посы¬ 
панной молотыми сухарями или мукой, сделать из фарша не¬ 
большие крокеты, смочить их в яйце, разбавленном молоком, 
обвалять в сухарях и обжарить на сковородке до образования 
румяной корочки. Подавать с жареным картофелем или овощ¬ 
ным с'алатом. 



В муку добавляют четыре яйца, полстакана молока, соль и 
круто замешивают тесто, которое разводят молоком до полу¬ 
жидкого состояния. 

Согревают сковородку, слегка смазывают ее теплым жиром, 
наливают разливательной ложкой тесто. Повертывают сковород¬ 
ку так, чтобы тесто распределилось по ней равномерно, и ста¬ 
вят на огонь. Когда блинчик слегка подрумянится, его поджа¬ 
ривают с другой стороны. 

На блинчик кладут пол-ложки ягод из варенья и складывают 
в виде конверта. Готовые блинчики поджаривают с обеих сто¬ 
рон, укладывают на блюдо и обливают соком из варенья. 



Килограмм мяса нарезать небольшими кусками, обжарить в 
неглубокой кастрюле, добавить нарезанный репчатый лук и про¬ 
должать жарку, помешивая. Когда лук подрумянится, поперчить, 
добавить томат-пюре, соль, немного воды. Накрыть крышкой, ту¬ 
шить, пока мясо не станет мягким, добавляя воду. 

На гарнир — галушки, для приготовления которых взять две 
ложки муки, ложку воды, ложку сливочного масла, яйцо. Из 
растертого яйца, муки, масла, воды, соли приготовить тесто. Брать 
чайной ложечкой, опускать в соленую кипящую воду. Готовые 
галушки откинуть на дуршлаг. 

















I зал он, — в Абхазии была 
I установлена Советская власть. 
Ее победа обеспечила осущест¬ 
вление коренных преобразова¬ 
ний во всей государственной, 
политической, экономической и 
культурной жизни трудящихся. 

Сразу же после победы Вели¬ 
кого Октября трудящиеся Аб¬ 
хазии предприняли героическую 
попытку установить у себя Со¬ 
ветскую власть. Но революци¬ 
онные силы потерпели времен¬ 
ное поражение. А когда пробил 
решающий час, народные массы 
Грузии, в том числе Абхазии, 
под руководством коммунистов 
поднялись на вооруженное вос¬ 
стание. Владимир Ильич Лени,н 
немедленно откликнулся на 
просьбу восставших рабочих ц 
крестьян края о направлении им 
на помощь частей Красной Ар¬ 
мии. 


1 10 марта 1921 года руково¬ 
дители ревкома Абхазии теле¬ 
графировали В. И. Ленину: «От 
имени восставших крестьян и 
рабочих Абхазии шлем горячий 

I привет вождю международного 
пролетариата... Ныне над всей 
территорией Абхазии водруже¬ 
но красное знамя трудящихся». 


1 3а полвека Абхазская АССР 
в братской семье народов на¬ 
шей страны прошла славный 
путь побед и свершений. 


I Трудящиеся Абхазии еще в 
начале октября прошлого года 
достигли показателей, преду¬ 
смотренных восьмым пятилет- 


ТИІ куяьнр.- 

Разительные перемены про¬ 
изошли в области культуры. 
Сейчас в Абхазии 462 общеоб¬ 
разовательные школы, в кото¬ 
рых обучается более ста тысяч 
детей. В высших учебных заве¬ 
дениях учится около восьми ты¬ 
сяч студентов. 

В Абхазии есть Государствен¬ 
ный драматический театр с аб¬ 
хазской и грузинской труппами, 
народные театры, ансамбль пес¬ 
ни и пляски, симфонический ор¬ 
кестр, хоровая капелла. Здесь 
выросла плеяда одаренных ху¬ 
дожников. 

Наша художественная литера¬ 
тура развивается в тесном со¬ 
дружестве с братскими литера¬ 
турами советских народов, 
прежде всего русской и гру¬ 
зинский. 

За годы Советской власти 
Абхазия' стала всесоюзной 
здравницей: здесь работает 
свыше 60 санаториев, домов от¬ 
дыха, пансионатов и туристских 
баз, в которых ежегодно отды¬ 
хают и лечатся'300 тысяч чело¬ 
век. ‘ \ 

Проект Директив XXIV 
съезда КПСС определяет кон¬ 
кретные пути развития про¬ 
мышленности и сельского хозяй¬ 
ства страны. Трудящиеся ' Аб¬ 
хазской АССР уверенно беруг 
новые рубежи начавшейся пя¬ 
тилетки, внося вклад в строи¬ 
тельство коммунистического об¬ 
щества. 

СУХУМИ. 



ШМИ ЛЮДЬМИ ,,,,,,,,,,,, ' ,,Іп,,,|| 1 пшітііііііііпі!пніііиіііпіініііц 


УЧИТЕЛЬ 


бывших белогвардейских офи¬ 
церов. А после Глубокого ком¬ 
сомол послал его в Риддер, где 
вместе с представителем Семи- 

І іалатинского губкома Иваном 
Копыловым он создавал пер¬ 
вую в республике профтехшко¬ 
лу. 

Если в глухом иртышском се¬ 
ле молодому учителю приходи¬ 
лось бороться с вековой дере¬ 
венской косностью, то здесь, в 


беллен, как передали Устимен- і 
ко, сказал: 

— Эти молодые сумасброды Е 
серьезно решили обогнать Ев- Е 
ропу. Их ждет большой конфуз! в 

...Три десятилетия спустя Е 
вновь встретились после многих Е 
трудных дорог, которые им до- Е 
велось пройти в жизни, гене- Е 
рал-майор Иван Дмитриевич Е 
Копылов и доцент Петр Демь- Ё 
янович Устименко. Вспомнили !: 










І -Лг Если у вас нет пылесоса и вы ! 
хотите почистить ковер, не выно-{ 
ся из комнаты, посыпьте его влаж- Т 
кым чаем и почистите щеткой. ) 
★ Масляные пятна на коврах ? 
легко снять, если положить свер- / 
ху промокашку и провести неско- V 
лько раз горячим утюгом. 1 

★ Пятна от духов и одеколона I 
на шелковых и шерстяных тканях } 
надо смочить глицерином и за- \ 
тем через минуту потереть ваткой, I 
смоченной одеколоном. % 

★ Прежде чем выдернуть изно- } 
шенную резинку из белья, при- 
крепите ее к новой резинке и і 
потяните с другого конца. ; 

★ Очки не будут запотевать, 
если их предварительно протереть 
тряпочкой, смоченной в смеси во- 1 
| ды с глицерином (пОловина на 
V половину), а потом сразу же вы- 
( тереть кусочком сухой замши. 

? ★ Сито после просеивания муки 

» промывайте холодной водой, ина- 
< че остатки муки склеиваются в 



ячейках сита. 


у ★ При стоянке автомашины, 
{ когда идет мокрый снег, подло- 


/ жите куски картона, под щетки 
? стеклоочистителей, чтобы на стек- 

* лр нр пбпя'йппя ппгк лрпаплй кпп- 


* ле не образовалось ледяной кор- 
» ки. Когда вы вернетесь к машине 
) и снимете листы картона стекло 
І под ними будет чистым 




★ Если у вас в доме есть соба- 


ѵ ка или кошка, то во время линьки 
^ они оставляют на вешах и мяг- 
# кой мебели много шерсти, которая 
1 трудно счищается. Снять ее очень 
юши влажной губки. 





'•'•''■О* 















днем в Алма-Ате ожидается пере¬ 
менная облачность без существенных 
осадков. Ветер слабый до умеренного. 
Температура воздуха 8—10 градусов 
короЗа. 

Редактор В. ЛАРИН. 
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ра — вечер отдыха молодежи. На¬ 
чало в 8 час вечера. 

«ОКТЯБРЬ». В 9 час. 30 мин. 
утра, в 12 час. 50 мин., в 4 часа 
10 мин дня, в 5 час. 50 мин., 7 час. 
30 мин.. 9 час. 10 мин. и 10 час. 
40 мин. вечера — «Без вести пропав¬ 
ший», в II час. 10 мин. дня — «Кро¬ 
вавый рассвет», в 2 часа 30 мин. 
дня — «Американский дядюшка». С 
23 января — «Пролог». 

«ТЮЗ». «Без вести пропавший», 
«Американский дядюшка». 

«УДАРНИК» «Карнавальная ночь», 
«Вена танцует». С 28 января — «Без 
вести пропавший», «Американский 
дядюшка». 

«АЛМА-АТА». В 9 час. 30 мин. 
утра, в 12 час 35 мин., в 3 часа 
45 мин. дня, в 5 час. 20 мин., в 
6 час. 55 мин., 8 час. 30 мин. — 
. «Без вести пропавший», в 11 час. 
дня — «Мунка», в 2 часа 10 мин. 
дня, в 10 час. 5 мин. вечера — «Аме¬ 
риканский дядюшка». 


га-8і. 
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Пчелиный 

десант 

В 1957 году по оплошности 
служителей одной из бразиль¬ 
ских лабораторий на волю вы¬ 
рвался рой африканских пчел. 
Последствия этого, казалось бы, 
пустякового события привели к 
самым непредвиденны^ резуль¬ 
татам. Африканские пчелы сме¬ 
шались с местными пчелами и 
передали им все свои отрица¬ 
тельные качества и самое не¬ 
приятное из них — необычай¬ 
ную агрессивность. Подсчитано, 
что пчелы-гибриды в тридцать 
раз быстрее нападают на чело¬ 
века, а жалят его в десять раз 
чаще, чем обычные пчелы. И 
всегда нападают целым роем. 
Последняя жертва их «атаки» 
американский студент, приехав¬ 
ший в Коста-Рику. На его теле 
было обнаружено до 45 уку¬ 
сов (!) пчел на каждом квад¬ 
ратном дюйме открытой кожи. 

Все эти годы пчелы-гибриды, 
или, как их еще называют, пче¬ 
лы-убийцы, неотвратимо продви¬ 
гаются на север континента. 
Пролетая примерно 500 кило¬ 
метров в год, в 1986 году они 
уже достигли Мексики, и, как 
ожидают, через два года пер¬ 
вые их рои пересекут границу 
с США. По подсчетам специали¬ 
стов из министерства сельско¬ 
го хозяйства США, появление 
африканских пчел в Соединенных 


Штатах может причинить ущерб, 
исчисляемый миллиардами дол¬ 
ларов. 

Группа пчеловодов из Техаса 
побывала в Коста-Рике. Они хо¬ 
тели представить себе воочию, 
что произойдет с сельским хо¬ 
зяйством США через два года. 
Вот тогда-то и погиб амери¬ 



канский студент, а сами пчело¬ 
воды подверглись ожесточен¬ 
ному нападению тридцатитысяч¬ 
ного роя, которого не смутили 
защитные нейлоновые костюмы. 
Спасли их только канистры с 
очень сильным репеллентом. 

Специалисты считают, что 
для отражгния вторжения пчел- 
убийц в США необходимо уже 
на мексиканской территории 
устроить своего рода защитную 
зону, на организацию которой, 
как пишет американский еже¬ 
недельник «Ньюсуик», придет¬ 
ся израсходовать 10 миллионов 
долларов. 


) 



















и дела, связанные с моей стра¬ 
ной, все время отвлекают меня 
от литературы. Но уж если я 
созреваю для нового романа, то 
работаю как раб — не зря же 
одна моя бабка была индиан¬ 
кой, а дед — негр. Работаю с 
раннего утра, пока прохладно и 
голова свежа, и до обеда, ко¬ 
торый может быть и в час, и в 


познавал жиіпв. іш 

те, что каждый литературный 
персонаж - это и частица са¬ 
мого автора, частица его серд¬ 
ца. Как же иначе! 

— Когда-то давно , лет пятна¬ 
дцать назад, вы заявили в одном 
интервью, что вашими учителями 
в литературе, помимо странствую¬ 
щих бразильских бардов-сказите- 


■ ■■' Отвечаем читателям ===== 

ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ, 


ИЛИ 


УБИРАЙТЕСЬ ВОН 


Чем объяснить, что, например, в ФРГ или Франции при на¬ 
личии собственной более чем двухмиллионной безработицы про¬ 
живает несколько миллионов иностранных рабочих? 

И. БЕЛОУСОВ. 

ВОРОНЕЖ. 


П РАВОВЫЕ положения о ста- 
тусе иностранных рабочих 
во многих странах Западной Ев¬ 
ропы по сути сходны, поэтому 
поясним ситуацию на примере 
ФРГ. В 60-е — начале 70-х го¬ 
дов, в период подъема конъюн¬ 
ктуры, когда производству не 
хватало собственных рабочих 
рук, предприниматели вовсю 
экспортировали рабочую силу 
из развивающихся стран, завле¬ 
кая людей перспективой высо¬ 
ких заработков. Сотни тысяч 
турок, арабов, пакистанцев, аф¬ 


риканцев хлынули к новому 
«Клондайку» в надежде выка¬ 
рабкаться из бедности. 

Ситуация резко изменилась 
после 1973 года. Энергетический 
кризис, спад в экономике, про¬ 
должающаяся автоматизация 
и роботизация производства по¬ 
влекли за собой рост безрабо¬ 
тицы. Усилился процесс переме¬ 
щения производства в страны 
«третьего мира» — поближе к 
дешевому сырью и недорогой 
рабочей силе. Вот тогда «рабо¬ 
чие-гости», как их именует офи- 













организован - 

вкусом подобранных 

роз можно вручать не - 

женам, но и тем, кто отмечает^, 
ряные свадьбы, кто придет сюда 
стрировать новорожденных. 

М. БЕЛЯЕВА. 


СОВЕТ ХОЗЯЙКЕ 

ПРИГОТОВЬТЕ 

МРКВАНКИ 


Это кушанье называется мркванки. 
Его готовят в Чехословакии. Попробуй¬ 
те использовать рецепт и вы. 

Для приготовления блюда необходи¬ 
мы: 500 граммов муки, немножко са¬ 
хару, жира. соли, два желтка, 20 
граммов дрожжей, молоко. 

Поставить дрожжевое тесто. После 
того, кай тесто подойдет, разделить его 
ложкой на отдельные порции и раз¬ 
мять. На каждый кружочек іеста по¬ 
ложить ложку начинки из моркови, 
залепить в форме пирожков. Перед 
тем, как поставить в духовку, ножни¬ 
цами простричь в середине отверстие 
и смазать пирожки жиром или желт¬ 
ком. Печь в разогретой духовке, пока 
не зарумянится. 

Для начинки натереть морковь, по¬ 
тушить ее с маслом, добавив сахар, 
соль, перец и тертый пряник. Можно 
добавить также изюм, засахаренные 
фрукты или толченые орехи. 









ізинера будТГ* 

.. избирательные бюлле*^ 
ни округа Колумбия, где рас¬ 
положена столица США Ва¬ 
шингтон. 17 тыс. жителей Ва¬ 
шингтона подписали петицию с 
требованием разрешить ком¬ 
партии внести имена своих 
кандидатов в избирательные 
бюллетени. Имена кандидатов- 
коммунистов будут, кроме то¬ 
го, внесены в избирательные 
бюллетени в 13 штатах стра¬ 
ны. Еще в 11 штатах ожида¬ 
ются постановления суда на 
этот счет. 


Положить конец войне и 
расизму, безработице и на¬ 
ступлению монополий на права 
грудящихся, прекратить поли¬ 
цейские репрессии и освобо¬ 
дить политических заключен¬ 
ных, обеспечить действительно 
равные возможности для всех 
американцев — таковы основ¬ 
ные положения предвыборной 
программы коммунистической 
партии, встречающие поддерж¬ 
ку среди населения Вашингто¬ 
на у* ряда штатов страны. 


о осущест- 
преобразо- 

строитель- У 

^^шаслсдо- I 

. || 


ПИСЬМО ПРЕМЬЕР- 
МИНИСТРА ТУРЦИИ 






сайтами. 

А. БЕЛКИН, 
корр. ТАСС. 

МАЛЕНЬКИЕ СОВЕТЫ 

Грязные зонтики хорошо чистить раство¬ 
ром воды с нашатырным спиртом. 

Подпалины от утюга на льняных и белых 
хлопчатобумажных тканях пооветлеют, если 
ткань замочить на ночь в растворе воды с 
кислым молоком. 

Листья фикуса приобретут красивый зеле¬ 
ный цвет, если их периодически протирать 
тряпочкой, смоченной пивом. 

Новая обувь не будет скользить, если на.# 
тереть подошвы сырым картофелем. 

Чернильные пятна на кожаных предметах 
можно почистить солью. Для этого надо по¬ 
крыть пятно толстым слоем влажной соли и 
оставить так на два дня. Затем соль стрях¬ 
нуть, протереть губкой или тряпочкой, сма¬ 
зать скипидаром и начистить до блеска. 

Чернильную кляксу с книжки или е тет¬ 
радки можно смыть перекисью водорода, до¬ 
бавив несколько капель нашатырного спир¬ 
та. 


і 










Ты" прими, Украина, 
салем наш, 

прими! 

Перевод с казахского 
Александра Скворцова. 

Евгений БУКИН 


ловека, вс< 
ловека». 

Сегодня 
лике труд» 
тысяч меди 
ков. В лея 
ческих учр 
ториях рі 


ДЕМА 

Есть в Башкирия далекой, 
вьется речка Дёма, 
по утрам камыш высокий 
крепко вяжет дрема. 

В роще солнечная птниа 
и поет, и плачет; 
мне поэтому и снится 
в гимнастерке мальчик. 
Упадет он и раскинет 
смертно руки в Польше, 
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МАЛЕНЬКИЕ 

ХИТРОСТИ 

Серые и бежевые фет¬ 
ровые шляпы нужно чи¬ 
стить раствором нашатыр¬ 
ного спирта в смеси с 
крепким уксусом (в рав¬ 
ных частях) с добавлени¬ 
ем соли. Смачивайте в 
смеси белую чистую тряп¬ 
ку и трите загрязненные 
места, пока они не станут 

1 ЧИСТЫМИ. 

* * * 

Чтобы избавиться от 
запаха нафталина или 
других веществ, приме¬ 
няемых против моли, на¬ 
сыпьте на газетный лист 
сухой горчицы и положи¬ 
те его в шкаф, где разве¬ 
шена одежда. 

* * * 

Чтобы избавиться от 
перхоти, смочите волосы 
на 20 — 30 минут настоем 
шелухи репчатого лука 
(на стакан воды горсть 
шелухи, кипятить 5 ми¬ 
нут на слабом огне), уку¬ 
тав голову вначале клеен¬ 
кой, потом теплым плат¬ 
ком. 

й: * * 

Грязный натуральный 
или синтетический мех 
чистят теплыми отрубя¬ 
ми, протирая его по вор¬ 
су. Можно воспользовать¬ 
ся и тряпочкой, смочен¬ 
ной бензином, или смесью 
крахмала с бензином, 
взятых в равных частях. 

* й? * 

Для влажной чистки 
синтетического меха поль¬ 
зуйтесь порошком 
«Новость* (столовая лож¬ 
ка на литр горячей воды). 
Нельзя чистить искусст¬ 
венный мех ацетоном, ук¬ 
сусной эссенцией. 

* * * 

Если в платяной шкаф 
повесить марлевый мешо¬ 
чек с сушеными цветками 
шафрана, гвоздики или 
полыни,' моль туда не за¬ 
летит. Отпугнет моль и 
ожерелье из каштанов, 
повешенное в шкафу. 












КОММЕНТАРИИ 


ОБЗОРЫ ТАСС • АПН 


ПОТОѴ7 Н и " и ^ 


8 человек погибли и 1 

1 Щан 

1 

1 ства 

опучили ранения и 1 

1 одні 

ІЬЯ. 

I Гері 


260 МИЛЛИОН 


)Д ДОЛЛАРОВЫМ 
)ЖДЕМ 

ЧЬЮ-ЙОРК. 30 ок- 
5ря. С 1924 года, ког- 
директором Федераль- 
;о бюро расследований 
л Эдгар Гувер, число 
рудников ФБР увелн- 
ІОСЬ с 657 до 17.345. 
збщая эти данные, га- 
а «Крисчен сайенс мо- 
■ор» подчеркивает, что 
5Р превратилось в одно 
самых быстрорасту- 
х ведомств федераль- 
о правительства. Ве- 
іство Эдгара Гувера, 
естное своими пресле- 
аниями прогрессив- 
с сил в США, получи- 
солидное подкрепле- 
и в текущем году, 
исакный недавно 













